
MENÚ ESTATE 2026, LUGLIO E AGOSTO

Antipasto della Cascina
Tagliere di salumi artigianali e i formaggi di capra di nostra produzione con
composta di cipolle e balsamico, sfiziosità, sottolio e sottaceti fatti in casa

***
Fusilli trafilati semola “Senatore Cappelli” con sugo di verdure alla crudaiola

***
Tagliata di manzo con contorno dell’orto del Poggio

*alternativa vegetariana su prenotazione
***

Dolce del giorno o sorbetto ai mirtilli
***

Menù a persona, inclusi coperto con focaccia e pane con lievito madre
€ 30,00 -  Antipasti, primo e dolce bevande escluse

€ 35,00 - Antipasti, secondo e dolce bevande escluse
€ 42,00 - Antipasti, primo, secondo e dolce bevande escluse

***
€ 48,00 - Antipasti, primo, secondo e dolce bevande incluse

bevande incluse: acqua naturale e gasata, 1 bottiglia di vino biologico
dell'Oltrepò Pavese ogni 4 persone, caffè della moka

Menù Bimbi: ridotto (1-2 anni 15€): Pasta in bianco o al ragù, gelato
completo (2-10 anni 18€): Piatto unico con prosciutto cotto, formaggio,

verdura, pasta in bianco o al ragù, gelato

CARTA DI ORIGINE
DEL MENU' ESTATE

LA NOSTRA PRODUZIONE:
formaggi freschi e stagionati di capra

dal nostro caseificio, cacciatorini di
capra e pecora, carni ovicaprine,

verdure in agrodolce, ceci, pasta con
grano senatore cappelli, verdure

dall’orto, more mirtilli e fragole, uova,
miele, confetture, erbe aromatiche.

Az. Agr. Donegana Andrea, macelleria
storica:

Carne di manzo e di maiale e salumi
artigianali senza conservanti

Az. Agr. Terzaghi Valerio:
patate di Appiano

Az. Agr. I Doria di Montalto:
vini biologici dell’Oltrepo’
Società Agr. La Meridiana:

vini biologici del Garda

AGRITURISMO CASCINA DEL POGGIO
VIA DELLA PACE, IN FONDO AL BOSCO,    LURAGO MARINONE (CO)

PER INFORMAZIONI    -  TEL. 346 6288129

WWW.CASCINADELPOGGIO.IT
INFO@CASCINADELPOGGIO.IT

Orari di apertura
CON PRENOTAZIONE

VENERDI’ SABATO E
DOMENICA

ORE 12.30-14.30
e 18.30-21.30

*Torte di pasticceria, su richiesta

*La variazione del numero dei partecipanti va comunicata entro 24h dalla
prenotazione, per mancato preavviso pagamento di 15€ per ogni assente.

ALLERGIE E INTOLLERANZE
ALIMENTARI VANNO SEGNALATE

IN FASE DI PRENOTAZIONE


	MENÚ ESTATE 2026, LUGLIO E AGOSTO
	Antipasto della Cascina Tagliere di salumi artigianali e i formaggi di capra di nostra produzione con composta di cipolle e balsamico, sfiziosità, sottolio e sottaceti fatti in casa *** Fusilli trafilati semola “Senatore Cappelli” con sugo di verdure alla crudaiola *** Tagliata di manzo con contorno dell’orto del Poggio *alternativa vegetariana su prenotazione *** Dolce del giorno o sorbetto ai mirtilli ***
	Menù a persona, inclusi coperto con focaccia e pane con lievito madre € 30,00 -  Antipasti, primo e dolce bevande escluse € 35,00 - Antipasti, secondo e dolce bevande escluse € 42,00 - Antipasti, primo, secondo e dolce bevande escluse *** € 48,00 - Antipasti, primo, secondo e dolce bevande incluse bevande incluse: acqua naturale e gasata, 1 bottiglia di vino biologico dell'Oltrepò Pavese ogni 4 persone, caffè della moka
	Menù Bimbi: ridotto (1-2 anni 15€): Pasta in bianco o al ragù, gelato completo (2-10 anni 18€): Piatto unico con prosciutto cotto, formaggio, verdura, pasta in bianco o al ragù, gelato
	AGRITURISMO CASCINA DEL POGGIO VIA DELLA PACE, IN FONDO AL BOSCO,    LURAGO MARINONE (CO) PER INFORMAZIONI    -  TEL. 346 6288129
	WWW.CASCINADELPOGGIO.IT    INFO@CASCINADELPOGGIO.IT
	CARTA DI ORIGINE DEL MENU' ESTATE
	LA NOSTRA PRODUZIONE: formaggi freschi e stagionati di capra dal nostro caseificio, cacciatorini di capra e pecora, carni ovicaprine, verdure in agrodolce, ceci, pasta con grano senatore cappelli, verdure dall’orto, more mirtilli e fragole, uova, miele, confetture, erbe aromatiche.
	Az. Agr. Donegana Andrea, macelleria storica: Carne di manzo e di maiale e salumi artigianali senza conservanti Az. Agr. Terzaghi Valerio: patate di Appiano Az. Agr. I Doria di Montalto: vini biologici dell’Oltrepo’ Società Agr. La Meridiana: vini biologici del Garda
	ALLERGIE E INTOLLERANZE ALIMENTARI VANNO SEGNALATE IN FASE DI PRENOTAZIONE

	Orari di apertura CON PRENOTAZIONE
	VENERDI’ SABATO E DOMENICA ORE 12.30-14.30 e 18.30-21.30



